
Сицилия 
Свежеприготовленная паста и пицца  
на хрустящем тесте, рыба и морепродукты, 
легендарные шампанские и тихие вина –  
всё лучшее из средиземноморской кухни  
собрано в ресторане «Сицилия».
Ресторан входит в ТОП-10 лучших ресторанов 
Урала и является лучшим рестораном  
Челябинска в 2025 году по версии  
ресторанной премии WHERE TO EAT.

Пожалуйста, сообщите официанту, 
если у вас есть аллергия на какие-либо продукты.

ПИККОЛИ
Лангустин в хрустящем тесте катаифи 40 г....... 390.-

Мини-эклер с камчатским крабом  
и авокадо 40 г................................................. 420.-

Ржаной эклер с красной икрой 30 г................ 460.-

Тартар из мраморной телятины  
с картофелем дофинуа 40 г............................. 240.-

Фуа-гра с бриошью, луковым  
мармеладом и чёрным трюфелем 30 г............. 490.-

Хрустящая трубочка с паштетом из утки 40 г.... 270.-

СТАРТЕРЫ
Ассортимент уточняйте у вашего официанта

Оливки 100 г..................................................... 590.-

Сыр 100 г.......................................................... 1450.-

Хамон 50 г....................................................... 990.-

Мясо 100 г....................................................... 1450.-



ЗАКУСКИ
Томаты тоннато с перцами рамиро 140 г......... 560.-

Запечённый камамбер на хрустящем  
хлебе бриошь с грушевым кули 160 г.............. 690.-

Карпаччо из артишока с пармезаном,  
трюфельным маслом и сальсой  
из базилика и кедрового ореха 140 г............... 850.-

Авокадо с камчатским крабом, томатами,  
сливочным сыром и рукколой 150 г................. 1390.-

Карпаччо из осьминога  
с томатной сальсой 110 г............................... 1590.-

Тартар из мраморной телятины с трюфельным 
кремом и хрустящей чиабаттой 170 г............... 860.-

Вителло тоннато 130 г...................................... 880.-

Карпаччо из говяжьей вырезки Блэк Ангус  
с кремом из дижонской горчицы 140 г............. 960.-

Паштет из утки  
с муссом из чернослива и вишни 180 г............ 760.-

Фуа-гра с бриошью, луковым  
мармеладом и чёрным трюфелем 90 г............. 1390.-

САЛАТЫ
Со спелыми томатами, хрустящими  
баклажанами и кинзой 160 г............................ 690.-

Большой зелёный салат 200 г.......................... 790.-

Из сезонных овощей с рассольной  
брынзой и малиновым бальзамиком 170 г....... 690.-

Буррата с бакинскими томатами и клубникой  
(подаётся с хрустящей чиабаттой) 320 г........... 1490.-

С осьминогом, картофелем бейби  
и соусом из перцев 180 г............................... 1390.-

С камчатским крабом, магаданской  
креветкой, авокадо и щучьей икрой 160 г........ 1590.-

С томлёной грудинкой Блэк Ангус,  
печёными овощами и соусом  
из дижонской горчицы 180 г.......................... 990.-

Цезарь с домашним соусом из анчоусов:

С аргентинским лангустином 180 г................ 990.-

С цыплёнком 180 г........................................ 780.-

Прованский салат с яйцом пашот:

С аргентинским лангустином 270 г................ 1080.-

С камчатским крабом 230 г............................ 1480.-

С цыплёнком 270 г........................................ 930.-

СУПЫ
Томатный гаспачо со страчателлой  
и хрустящим багетом бриошь 240 г.................. 560.-

Окрошка с томлёной говядиной 300 г.............. 590.-

Крем-суп из тыквы  
со страчателлой 250 г..................................... 580.-

Крем-суп из белых грибов  
с трюфельным маслом 280 г............................ 690.-

Уха из мурманской чёрной трески  
с ароматом костра 250 г.................................. 860.-

Суп из домашней курицы 250 г......................... 480.-



Рыбный Базар
ХОЛОДНЫЕ 

МОРЕПРОДУКТЫ
Можем приготовить на выбор или всё вместе: 

тартар / севиче / крудо / микс
Цена за 100 грамм продукта

Аргентинский лангустин................................... 790.-

Дальневосточный морской гребешок.............. 1590.-

Тихоокеанский тунец Еллоуфин........................ 840.-

Средиземноморский сибас.............................. 890.-

Мурманский лосось......................................... 1490.-

КРЕВЕТКИ НА ЛЬДУ
Цена за 100 грамм продукта

Аргентинские лангустины................................ 770.-

Магаданские креветки..................................... 790.-

УСТРИЦЫ
Стоимость уточняйте у вашего официанта

ГОРЯЧИЕ МОРЕПРОДУКТЫ
Гриль / печь / пар

Цена за 100 грамм продукта

Дальневосточный кальмар............................... 620.-

Аргентинский лангустин................................... 790.-

Дальневосточный морской гребешок.............. 1590.-

Тихоокеанский осьминог.................................. 2180.-

Мурманская камбала......................................... 490.-

Тихоокеанский тунец Еллоуфин........................ 840.-

Средиземноморский сибас.............................. 890.-

Мурманский лосось......................................... 1490.-

ФАЛАНГИ  
КАМЧАТСКОГО КРАБА

Цена за 100 грамм продукта

Отварные (подаются с чесночным  
маслом и соусами)........................................... 1790.-

Запечённые (под спайси соусом /  
под моцареллой / под домашним  
майонезом с трюфельным маслом).................. 1790.-

На раздел «Рыбный базар»  
скидка по карте привилегий  

и другие скидки ресторана не распространяются.



Блюда на компанию
Готовим в зале в головке пармезана Грана падано. 

Срок выдержки 12 месяцев.

Гранд-ризотто с трюфелем 
Гранд-паста с трюфелем 

1 кг / 3 900.-
На компанию из 4-6 человек. 

ПАСТА / РИЗОТТО
Ригатони аррабиата 220 г................................. 590.-

Ризо пепероната  
с лангустином и страчателлой 250 г................. 990.-

Тальятелле с морепродуктами  
в соусе биск 250 г........................................... 1390.-

Тальятелле с куриным филе  
и белыми грибами в сливочном соусе 250 г.... 650.-

Спагетти Карбонара 250 г................................ 690.-

Спагетти Болоньезе 250 г................................ 820.-

Равиоли с аргентинскими лангустинами  
в соусе шофруа с вонголе 250 г....................... 1090.-

Равиоли с камчатским крабом,  
аргентинскими креветками, белыми  
грибами в трюфельном соусе 220 г.................. 1290.-

Равиоли с томлёной грудинкой  
Блэк Ангус, грибным рагу и эспумой  
из пармезана 220 г........................................... 860.-

Ризотто с сезонными грибами 250 г................. 770.-

Зелёное ризотто с дальневосточным  
морским гребешком 200 г................................ 1090.-

Ризотто в томатном соусе  
с морепродуктами 280 г................................... 1190.-

Трюфельное ризотто  
с камчатским крабом 240 г............................... 1460.-



Любовь
Любовь – это доставка из ресторана «Сицилия».  
Позвольте себе больше: наслаждайтесь  
итальянской кухней в уюте своего дома.

МОРЕПРОДУКТЫ
Дальневосточный кальмар  
с кремом из картофеля и соусом чоризо 250 г... 860.-

Чилийские мидии  
(можем приготовить в томатном соусе  
или соусе «горгонзола») 400 г............................. 990.-

Жареные лангустины в соусе биск 230 г............ 1190.-

Дальневосточный морской гребешок  
с пюре рабюшон и грибным рагу 160 г.............. 1250.-

Тихоокеанский осьминог с молодым  
картофелем (можем приготовить в томатном  
соусе с чоризо или соусе бер блан) 270 г............. 2180.-

Мурманская камбала с рагу из кабачков,  
томатов и оливок 230 г....................................... 890.-

Стейк из тунца с овощами гриль  
и соусом из копчёных томатов 250 г................... 1190.-

Филе чёрной трески с кремом из зелёного  
горошка и жареного картофеля бейби 230 г...... 1190.-

Средиземноморский сибас  
по-сицилийски 500 г.......................................... 2260.-

МЯСО
Половинка фермерского цыплёнка  
с бакинскими томатами, авокадо,  
пряной зеленью и дзадзыки 350 г..................... 990.-

Бифштекс из Блэк Ангус с жареным молодым 
картофелем и соусом из копчёных перцев 280 г. 960.-

Бефстроганов из лопатки Блэк Ангус  
с белыми грибами и пюре рабюшон 250 г......... 990.-

Томлёная грудинка Блэк Ангус с сицилийской 
капонатой и соусом демиглас 250 г................... 1890.-

Телячьи щёчки Блэк Ангус  
с ризо и грибным рагу 250 г................................. 990.-

Томлёная голень ягнёнка с пюре  
рабюшон и соте из сезонных овощей 490 г........ 1690.-

Утиная ножка конфи  
с сицилийской капонатой, эспумой  
из пармезана и соусом бордо 250 г................... 1290.-

Рибай 250/50 г....................................................  3550.-

ДОСТАВКА
https://sicilia74.ru           
    siciliaresto74



БЛЮДА ИЗ ОВОЩЕЙ / ГАРНИРЫ
Картофель, запечённый с розмарином 150 г...... 320.-

Рис жасмин 100 г............................................... 320.-

Картофель фри 130/30 г..................................... 340.-

Пюре рабюшон с трюфельным маслом 130 г..... 360.-

Брокколи 120 г.................................................... 420.-

Белые грибы 80 г............................................... 460.-

Овощи гриль 150 г............................................. 520.-

Баклажан с томатным соусом,  
песто и муссом из пармезана 180 г..................... 590.-

Соте из зелёных овощей 150 г........................... 690.-

Запечённая цветная капуста  
с пармезаном и трюфельным кремом 180 г........ 690.-

Спаржа 80 г....................................................... 1190.-

ПИЦЦА
Фокачча с розмарином, сливочным 
маслом и копчёной солью 200 г......................... 390.- 

Фокачча с моцареллой, вялеными  
томатами и песто 250 г....................................... 490.- 

Фокачча с сыром страчателла, хамоном  
иберико и грушей-чили 280 г............................. 990.- 

Маргарита 400 г.................................................. 780.-

С грибами, пармезаном  
и трюфельным маслом 450 г............................ 1190.-

Пять сыров 400 г................................................ 1290.-

С морепродуктами 480 г..................................... 1980.-

Карбонара 480 г................................................. 990.-

Пепперони 440 г................................................ 1090.- 

С артишоком и беконом 450 г............................. 1190.-

С пармской ветчиной  
и сыром страчателла 440 г................................ 1290.-

С мортаделлой, страчателлой  
и трюфельным маслом 450 г.............................. 1250.-

СОРБЕ / ПЛОМБИР
Ассортимент уточняйте у вашего официанта

Пломбир в ассортименте 80 г............................. 260.-

Сорбе в ассортименте 80 г................................ 260.-

ДЕСЕРТЫ
Панна-котта лимончелло  
с соусом из свежих ягод 120 г............................ 390.-

Медовик 150 г.................................................... 440.-

Медуза Горгона 120 г........................................ 460.-

Сицилийский томат 120 г.................................... 590.-

Чизкейк Сан-Себастьян с шоколадным  
соусом и сезонными ягодами 170 г..................... 790.-


